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PLATOS PREPARADOS MAS SEGUROS

REDUCCI(:)N MICROBIOLOGICA EN EL ENVASADO DE ALIMENTOS Y
MITIGACION DEL RIESGO DE COVID EN LA SALA DE PREPARACION

...................................................................................................

El PROBLEMA PERFIL DE LA EMPRESA

Durante el envasado, los alimentos estan : Food2Train es una empresa de alimentacion FOODATRAlN
sometidos a una contaminacion i que se fundo con el objetivo de ofrecer | "7 M‘ SuALITY
microbioldgica que puede provocar la :  productos nutricionales, bien preparados, sin

proliferacion de mohos o bacterias que i conservantes y de facil acceso a una clientela  yww.food2train.com
comprometen su aspecto higiénico y i de deportistas y personas que se preocupan

reducen su vida util.  por el equilibrio nutricional y la forma fisica. :
El incump“miento de las fechas de caducidad R °

y la retirada de productos por falta de
conformidad son algunos de los factores que SOLUCION
limitan la capacidad de venta de un
producto, lo que conlleva una reduccién de
los beneficios, costes y cargas de gestion,
asi como danos a la reputacion de la marca.
Con una filtracién de aire adecuada dentro
del area de envasado, se pueden reducir los
contaminantes microbioldgicos.

La solucién propuesta por Camfil es el
purificador de aire CC6000 Prosafe
con filtracion F7+H14 vy difusion de
doble conducto a través de mangas de
tela (conforme a la FDA - Food and Drug
Administration - 21 CFR), adecuado para
el entorno alimentario por encima del
OBJETIVO area de envasado.

El objetivo de Food2Train era garantizar un
perfil de higiene dptimo para sus productos y
el consiguiente aumento de la vida util. Por
este motivo, desde la construccion de la
planta, Food2Train decidid6 implantar un
sistema de sala blanca alimentaria, haciendo
que la sala dedicada a las operaciones de
porcionado de sus productos fuera lo méas
higiénica posible, reduciendo al minimo el
nimero de microorganismos transportados
por el aire para garantizar la maxima
proteccion del producto a envasar.
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DESCRIPCION DEL MUESTREO

Para comprobar la eficacia de la solucién propuesta, se realizaron varios muestreos o

. . . . , TSI Aerotrak® utilizado
en el interior de la sala. Las mediciones se realizaron antes y después de encender para monitorear la
el purificador, en dos intervalos de 15 minutos, utilizando el contador de particulas cantidad de particulas
TSI Aerotrak® (un instrumento propiedad de Camfil SpA debidamente certificado contaminantes en el aire
segln la norma ISO 21501-4:2007).

El contador de particulas

Los puntos muestreados fueron los siguientes:
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Punto 2 (CC apagado) Punto 2 (CC acceso, desp. 15 min) Punto 2 (CC acceso, desp 30 min)
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Las mediciones de particulas realizadas muestran una reduccion del 99,93 al 99,98% de
las particulas de 0,3 pm tras solo 30 minutos desde el encendido del purificador de aire
CC6000 Prosafe con filtracion F7+H14. La reduccion de las particulas también permite
reducir los contaminantes microbioldgicos, lo que prolonga la vida Util del producto.

Los microorganismos aerotransportados, como los virus y las bacterias, se adhieren a
las particulas mas grandes. Su tiempo medio de desplazamiento aumenta con el diametro
de la particula a la que se adhieren, lo que incrementa el riesgo de contacto con el
personal en la misma sala.

De ahi la importancia de reducir las particulas aerotransportadas para lograr una reduccién
sustancial de la contaminacién microbiolégica mediante el uso de filtros HEPA de alta
eficacia certificados y probados individualmente segtn la norma EN 1822, capaces de
retener tanto los contaminantes microbioldgicos de tamafio menor de una micra como las "Gracias a Camfil pudimos disfrutar de la creacién de un

particulas de mayor didmetro a las que estan adheridas. sistema de filtracion de aire eficiente dentro de nuestra
sala limpia de produccion de alimentos".

Lorenzo Manzini,
Director de Producto de Food2Train

REDUCCION DE RIESGOS DE LA COVID-19

Aunque la proteccién del producto fue la razén por la que se adquirié el sistema de purificacién CC 6000 Prosafe, las ventajas del purificador de aire
de Camfil se extienden ahora a la mitigacion del riesgo de propagacion de la Covid-19, beneficiando la salud del personal que trabaja en el
departamento de envasado. El purificador CC6000 Prosafe esta equipado con filtros HEPA de clase H14, que utilizan la misma tecnologia empleada
para proteger las delicadas operaciones farmacéuticas, hospitalarias y de procesamiento de alimentos cuando se trata de garantizar la ausencia de
patdgenos en el aire, como por ejemplo durante una cirugia.

Los filtros de la clase H14 tienen una eficacia del 99,995% en el tamafio de particula mas penetrante (MPPS), es decir, las particulas en las que
el filtro tiene la menor eficacia, segtn la norma EN1822. Los tamafos de las particulas del MPPS (0,1 - 0,25 micras) sobre los que se determina la
eficacia del filtro son comparables a los del coronavirus (0,08 - 0,16 micras). De ello se desprende que el purificador de aire CC6000 Prosafe es
eficaz para mitigar el riesgo de la Covid-19 al ser capaz de filtrar tanto los virus presentes en el aire como el polvo o las microgotas (a las que se
adhieren los virus) emitidos por un trabajador asintomatico en una sala donde hay varias personas.

Por estas razones, el uso de nuestro purificador de aire equipado con filtros HEPA H14 puede considerarse una forma eficaz y sencilla de reducir el
riesgo de contaminacion del aire.
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