
PROGRAMMA
Moderatrice: Francesca De Vecchi - Tecnologa Alimentare
09:15 - 09:40 Registrazione partecipanti
09:40 - 09:50 Saluti istituzionali 
Fabio Bettio - Brand Manager Cibus Tec
Carla Brienza - Presidente del Consiglio dell’Ordine Nazionale dei Tecnologi Alimentari
09:50 - 10:20 Come adempiere alla normativa MOCA09:50 - 10:20 Come adempiere alla normativa MOCA
Serena Pironi - Tecnologo Alimentare
10:20 - 10:40 Il decreto sanzioni MOCA
Avv. Gaetano Forte - Studio Legale Gaetano Forte
10:40 - 11:00 Implementazione dei lubrificanti NSF nel manuale HACCP
Simone Pria - Product Manager Lubrificazione e Grassi Fuchs Lubrificanti SpA
11:00 - 11:15 Break
11:15 - 11:35 MOCA, packaging, prodotti alimentari: qualità, tecnologie e strumenti11:15 - 11:35 MOCA, packaging, prodotti alimentari: qualità, tecnologie e strumenti
Antonio D’Isep - CEO A.M.D. Electronic srl
11:35 - 11:55 XSpectra: the most advanced real time food inspection system
Bruno Garavelli - Xnext srl
11:55 - 12:15 Agriflex: soluzioni su misura per le tue necessità di processo
Cristina Campana - Agriflex srl
12:15 - 12:35 BRC issue 8 linea guida sui requisiti della filtrazione aria nelle aziende
Andrea Sedola - Andrea Sedola - Food & Beverage Segment Manager di Camfil Italia
12:35 - 12:55 Il controllo non basta più. E' indispensabile ora avere una Qualità governata 
e predittiva. Come la tecnologia Ayama ti supporta
Nives Cecchetto - VIDA Srl
12:55 - 13:15 Le sfide future e il ruolo delle scienze e tecnologie alimentari
Marco Dalla Rosa - Full Professor of Food Technology
13:15 - 13:30 Premiazione dei tecnologi alimentari del concorso su progetti innovativi 13:15 - 13:30 Premiazione dei tecnologi alimentari del concorso su progetti innovativi 
realizzati nel settore delle tecnologie alimentari


